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‘Avitus” et "Le vin devant soi” font partie de la douzaine de cavistes presents
a Avignon. Que vendent-ils ? A qui ? Rencontre avec des passionnes.

Deux cavistes
hors des sentiers battus

300 références

de vin étoffent
IAvitus, bar a vins
avignonnais géré
par Arnaud et
Isabelle

de La Chanonie.

Le Vin devant soi

a été créé en 2008
par Laurent Mersier
(en bas) et Stéphane
Gilbert, deux amis
passionnés de vin.

ANS la capitale des Cotes du

Rhoéne, le vin est-il tendance ? La

réponse a cette question, qui

n’était pas évidente il y a
quelques années, l'est un peu

plus aujourd'hui si l'on en juge par l'éclo-
sion d'une bonne douzaine de cavistes
répartis principalement dans l'intra-muros
mais pas uniquement. Nous en avons sélec-
tionné deux : “Avitus” (rue du Vieux Sextier),
qui est aussi un des trés rares bars a vins de
la ville, et “Le vin devant soi” (rue du Col-
lege du Roure). On y trouve comme il se doit
des vins, des alcools et des spiritueux, mais
aussi du conseil, des dégustations et un
accueil a la fois professionnel et chaleureux.
C’est Arnaud de La Chanonie qui officie
chez Avitus, du nom d'un empereur éphé-
mére de la fin de I'empire romain qui aurait
pu avoir des liens avec la famille... Avec son
épouse Isabelle, il présente une excellente
sélection de vins (300 références environ),

® 842 | DECEMBRE 2014 | LE VIGNERON DES COTES DU RHONE ET DU SUD-EST

dont une majorité naturellement issue des
vignobles rhodaniens. “Une évidence pour
nous qui avons beaucoup de touristes dans
notre clientele, curieux de découvrir les vins
et les cépages de la région” souligne Isa-
belle, qui vient tout juste de conseiller & un
couple de sexagénaires américains un
100 % grenache, histoire de former leur
palais a ce cépage emblématique de la Val-
lée du Rhéne.

Ce bar a vins, ¢'était le réve de son époux
en fait, qui depuis longtemps expédie a
I'étranger les productions de ses nombreux
amis vignerons. Un jour, en 2009, il a eu
envie de faire partager ses coups de coeur
et c'est ainsi qu'est né Avitus : “Ici, nous gori-
tons tous les vins que nous mettons a la
vente, nous connaissons les domaines et les
hommes et femmes qui font le vin. Nous leur
demandons simplement de jouer le jeu et de
ne pas vendre leurs productions en grande
surface”. Ce souci d'aller sur le terroir pour
mieux comprendre le vin se retrouve natu-
rellement dans le trés beau local d’Avitus
qui propose a l'étage une salle conviviale ot
deégustations et rencontres avec des vigne-
rons se suivent a un rythme hebdomadaire
(le vendredi soir et le samedi midi en géné-
ral), animées par le maitre des lieux, Arnaud
de la Chanonie, avec parfois le concours de
Kelly Mc Auliffe, le célébre sommelier, Chez
Avitus, on a aussi mis en place un testing &
8 euros : 3 dégustations au choix sur la carte
des vins de la semaine...

Premiers Enomatics

Un concept qui pourrait s’apparenter a ce
qui se pratique de maniére plus sophistiquée
quelques rues plus loin, tout & coté du trop
méconnu musée du Roure. Au “Vin devant
soi” précisément, 1'établissement créé en
2008 par Stéphane Gilbert et Laurent Mer-
sier, deux passionnés qui meénent
aujourd’hui de pair une activité de journa-
listes, leur premier métier. Ils ont été parmi
les premiers a importer en France le concept
“Enomatic”, ce qui fait toute la différence. Ce
distributeur au verre (3, 6 ou 12 cl) offre en

effet la possibilité de déguster (avec une
carte créditée de 20 euros) plusieurs vins a
la bonne température et permet de conser-
ver les bouteilles quelques jours aprés leur
ouverture, sans altération de leur qualité et
de leurs arémes. “J'ai découvert cette
machine lors d'un voyage en Italie, dans la
région du Chianti, raconte Laurent Mersier.
J'ai pu ainsi déguster dans une cenothéque
de village 8 vins dont deux que j’ai particu-
lierement appréciés. Et je suis reparti avec
un carton de chaque”. Double avantage pour
le caviste...

Quelques années plus tard, il décide donc
de se lancer dans l'aventure avec son vieux
copain Stéphane. Entre-temps, il avait
arpenté le vignoble pour y faire de belles
découvertes et lier des amitiés. Que 1'on
retrouve aujourd’hui dans les vins proposés
ala dégustation (on peut en déguster 32 au
méme moment) qui se déroule sous une
galerie de portraits de vignerons, dont la
plupart acceptent bien volontiers de parti-
ciper a des soirées dégustation (le vendredi
en général) : plus de 90 en quatre ans, dont
certaines consacrées a la découverte... de
whiskies ! La clientéle locale apprécie.

"Nous sommes a Avignon, dans la capi-
tale des Cotes du Rhoéne et les nombreux
touristes frangais et étrangers qui passent
chez nous veulent souvent s'initier qux vins
de la région. Ici, ils peuvent gotiter un Chd-
teauneuf du Pape, un Gigondas, un Cote
Rétie et un Condrieu... un service que per-
sonne d’autre ne propose dans la ville”. Au
total, quelque 350 références dont plus de
la moitié en Cétes du Rhéne. Une bien belle
vitrine pour l'appellation.
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+d’infos
Avitus

11 rue du Vieux Sextier, tél. 09 84 27 57 97
www.avituslacave.com

Le Vin devant soi

4 rue du College du Roure, tél. 04 90 82 04 39
www.levindevantsoi.fr



